
 
 

A BOR KULTURÁLIS ÖRÖKSÉGE – WINE HERITAGE 

A borkultúra e-learning anyag tartalma  

 
„One not only drinks wine, one smells it, observes it, 
tastes it, sips it, and one talks about it.” 
Edward VII (1841-1910) 

 

1. Alapfogalmak. A szőlészet és borászat elemei. Mi a bor? – a definíciók zűrzavara. A szőlő 
biológiája, eredete, földrajzi elterjedése, főbb szőlőfajták, legfontosabb művelési módok. A 
Terroir fogalma. Borászati alapfogalmak: a gyümölcstől a borig - alkoholos és malolaktikus 
erjedés; fehér, vörös és rozéborok; habzóborok, cava és pezsgő (champagne); speciális borászati 
eljárások és borok. A borok ízanyagai, a borok érzékszervi bírálatának elméleti és gyakorlati 
alapjai. A szőlészet és borászat teljes termékszerkezete: borfajták; mi készülhet a szőlőből a boron 
kívül és mire jó a bor, mint alapanyag?   
 

2. A szőlészet és borászat története, természeti és kulturális földrajza  
A szőlő és bor őstörténete: Kr.e. 6000 – 4500 Mezopotámia, Grúzia, Örményország, Macedónia, 
Törökország és Irán területén talált archeológiai leletek, írott emlékek. A sumér és egyiptomi 
bortermelés, az első egyiptomi bortörvények. A bor mérsékelt térhódítása Kínában. Fönícia 
szerepe a borkultúra terjesztésében. Az ókori görög és római borkultúra. A középkor 
bortörténelme; az arab országok és a Közel-Kelet szőlészete és borászata az Iszlám térhódítása 
előtt; Európa borkultúrája a középkorban; a neves bortermelő területek kialakulása, az egyház 
szerepe, az első európai bortörvények. Az újkor (1492 után); a borkultúra elterjedése Amerikában. 
Az európai borkultúra újkori fejlődése. A Phylloxera pusztítása és az új szőlőfajták kialakulása a 
19. század második felétől napjainkig. A világ mai borrégiói: Európa, Ázsia, Amerika és Afrika 
(elsősorban Dél-Afrika) bortermő vidékei. A hideg klímájú területek speciális szőlészete és 
borkultúrája. Ausztrália és Új-Zéland borkultúrája. A Terroir fogalmának tudományos és 
kultúrtörténeti értelmezése.  
 

3. A borkultúra írott öröksége  
 

4. Bor és vallás  
 

5. A bor filozófiája  
 

6. Szőlő és bor a képzőművészetben és a népművészetben  
 

7. Bor a zenében  
 

8. A bor gasztronómiája és a borgasztronómia története 
 



 
 
9. A szőlőtermeléshez és borászathoz kapcsolható kézműipar  

 

10. A bor épített öröksége  
 

11.  A borok érzékszervi bírálata és a bor-ízlés történelmi fejlődése  
 

12. A bortermelő kulturtájak szerepe a regionális fejlesztésben: üzemméret, infrastruktúra, 
fenntarthatóság és örökségvédelem.  A borkultúra szocio-ökonómiai aspektusai.  

 

13. A bor kulturális öröksége, mint speciális turisztikai termék: a borturizmus kialakulása és 
fejlődése.  Bormúzeumok.  

 

14. Vizsgamunka  
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